|
selection | schwander ausgesuchte weine

Deutschland, Osterreich und Spanien

TR i '

Pinot Noir <Erste Lage> (rot) 2018
Weingut Franz Keller

Fr. 22.— (ab November 20 Fr.24.90)

Philipp Schwander AG | Staffelstrasse 1o | CH-8o45 Ziirich | T 043 433 11 11
info@selection-schwander.ch | www.selection-schwander.ch | www.schwander.ch




Kaiserstubl (Deutschland): Weingut Franz Keller
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Juli 2020: Besuch bei Friedrich
Keller (links). Der begabte Winzer
fiillte fiir uns zwei grossartige
Weine.
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Die Kellers gruben drei imposante
Tunnels in den Berg; die Tempera-
tur bleibt hier auf natiirliche Weise
konstant. Zwei Tunnels werden als
Flaschenlager benutzt; die Familie
importiert seit 1892 franzosische
Weine.

Unsere erste Reise fiihrt zum Kaiserstuhl, der uns einmal mehr durch
seine natiirliche Schénheit begeistert. Hinzu kommt, dass sich die
Region in den letzten Jahren gastronomisch bedeutend weiterent-
wickelt hat. Mittlerweile hat das Badische dem Elsass in kulinarischer
Hinsicht vermutlich sogar den Rang abgelaufen. Wihrend in Frank-
reich aufgrund der ungiinstigen Kostenstrukturen viele Restaurants
einfach zu teuer geworden sind, findet man auf der deutschen Seite
noch immer herrliche Landgasthéfe, die schmackhaftes Essen zu
verniinftigen Preisen bieten. Einer der besten — und noch dazu mit
einer vorziiglichen Weinkarte — ist sicherlich der Schwarze Adler der
Familie Keller in Oberbergen.

Dort treffen wir Fritz Keller zum Abendessen. Fritz ist ein charisma-
tischer Mann, der trotz seines Erfolges bescheiden und iiberaus
gesellig geblieben ist. «Dank dem Weinhandel meines Vaters Franz»,
erzihlt er, «steht unsere Familie schon seit den 1940er Jahren mit
vielen wichtigen burgundischen Winzern in Kontakt. Bereits 1947
hat er die Burgunderweine von Armand Rousseau importiert. Mit
dessen Familie verbindet uns auch heute noch eine grosse Freund-
schaft.» So geniessen wir zum Abendessen nicht nur Kellers gelunge-
ne Weine, sondern auch einige Pinots von Armand Rousseau. Dazu
lassen wir uns verschiedene Klassiker des Restaurants servieren.

Anderntags besuchen wir die Kellerei, die seit 2016 von Fritz Kellers
Sohn Friedrich geleitet wird. Er ist ein begnadeter Winzer und
verkostet regelmissig die grossen Weine der Welt. Es ist wirklich
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Juli 2020: Abendessen mit Fritz

Keller (links) im Schwarzen Adler.

Der Turbot mit Beurre blanc ist
ein Traum!

erstaunlich, wie viel der junge Nachfolger in so kurzer Zeit
bewegt hat. Bei der Schlussdegustation unserer Spezialfiillung,
fiir die ich meine Wiinsche anbringen durfte, bin ich schlicht
und ergreifend begeistert. Friedrich erklirt lachend: «Dieser
Pinot hat nur noch wenig mit der normalen Bassgeige zu tun, es
ist eine <Bassgeige de luxe> mit einem bedeutenden Anteil meiner
allerbesten Trauben. Auch der Ausbau ist komplett im Barrique
erfolgt.» Mich fasziniert vor allem die finessenreiche, burgundi-
sche Art dieses Weines. Als Weisswein wihlten wir den noblen
Weissburgunder der hochgelegenen, kiihlen Lage Pulverbuck
aus; er wurde mit einer kriftigeren Partie erginzt, die ihm mehr
Nachhaltigkeit verleiht, ohne dabei seine Finesse zu beeintrichti-
gen. Beide Weine sind vorziiglich gelungen: Fritz darf auf seinen
Sohn Friedrich mehr als stolz sein!

RSTE LAGE

Weissburgunder <Erste Lage>
(weiss) 2018

Oberbergener Pulverbuck
Spezialfiillung Schwander
Weingut Franz Keller, Kaiserstuhl

Dezentes, frisches Bouquet; sehr tro-
cken, frisch und transparent, mit zarter
Wiirze und herrlicher Mineralitit,
gute Substanz, langanhaltend. 12.5%,
haltbar bis mindestens Ende 2024.

Fr. 23.90 (ab November 20 Fr.26.50)

Pinot Noir <Erste Lage> (rot) 2018
Oberbergener Bassgeige
Spezialfiillung Schwander
Weingut Franz Keller, Kaiserstuhl

Helleres Purpur; nobles, noch jugend-
liches, sehr feines Pinot-Bouquet;
anmutig und distinguiert am Gaumen,
sehr burgunderihnlich, nobel, frisch
und kraftvoll. Exzellent! ¥ Std. vor
Konsum dekantieren. Ideal ab Ende
2020, haltbar bis mindestens Ende
2024.

Fr. 22.— (ab November20 Fr.24.90)



Carnuntum (Osterreich): Philipp Grassl
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September 2019: Degustation in
Gottlesbrunn mit Philipp Grassl
(Mitte) und seiner Frau Angelika
(rechts).
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Unsere 2018er Spezialfiillung
ist ausgesprochen fruchtig und
geschmeidig ausgefallen.

Film zum Weingut
Grassl

Auf unseren Reisen tiberlassen wir die Reservation des Restaurants
oft unseren Produzenten. Sie kennen sich vor Ort aus und wissen,
wo hochwertige, regionale Gerichte angeboten werden. Gewisse
Winzer sind regelrechte Gourmets und lieben gutes Essen genauso
wie wir. Auch Angelika und Philipp Grassl zihlen zu diesem Kreis
und suchen stets hervorragende Lokale aus. Letztes Jahr hatten sie
fiir einmal ein neues Restaurant im Visier: ein Gasthaus an der
Ungargasse in Wien. Auf der Homepage machte das Lokal einen
ganz probaten Eindruck. Doch als wir dann frohgemut am Tisch
sassen und die Menukarte in der Hand hielten, gerieten wir in jene
verzwickte Situation, in der man gerne weiterblittern wiirde, aber
nicht kann, weil die Speisekarte einfach nicht mehr hergibt. Ein
Wienerschnitzel werden sie wohl hinkriegen, dachten wir uns. Aber
das war ein Irrtum. Es schmeckte seltsam seifig, als wiren noch
Reste des Spiilmittels mitgebraten worden. Und die karge Weinkarte
war derart Gibersichtlich, dass wir das Lokal nach der Hauptspeise
fluchtartig verliessen, um uns wenigstens noch bei Heunisch &
Erben einen guten Tropfen zu Gemiite zu fithren.

Auf dem Weingut Grassl hingegen erwarten uns zahlreiche Hohe-
punkte. Philipp erzihlt: «2019 wird es wohl eine kleine, aber sehr
hochwertige Ernte geben. Wir kénnen uns generell dusserst gliick-
lich schitzen, dass uns heuer bereits der fiinfte Herbst beschert wor-
den ist, in dem wir Spitzenqualitit lesen!» Wie gewohnt degustieren
wir das gesamte Grassl-Sortiment. Neben dem superben Birnreiser
und dem St. Laurent Alte Reben brilliert auch der fassvergorene
Chardonnay Rothenberg. Die Trauben wurden bereits im August
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Mit Philipp Grassl in der Riede
Birnreiser. Er betreibt biologi-
schen Anbau.

4
Schlummertrunk mit Angelika
und Philipp Grassl in der
empfehlenswerten Weinbar
Heunisch & Erben in Wien.

10% Blaufrinkisch

Grassl <Selection Schwander>
(rot) 2018, Carnuntum
70% Zweigelt, 20% Merlot

Schwiirzliches Purpur; kraftvoller,
wiirziger Wein mit prichtigem
Volumen, vielschichtige Aromatik, lang.
Ein hervorragender, bereits sehr
zuginglicher Grassl! Genussbereit,
haltbar bis mindestens Ende 2024.

Fr. 13.90 (ab November 20 Fr. 15.90)

geerntet, damit die Frische bewahrt werden konnte, und die
Girung dauerte fast ein (!) Jahr. Philipp sagt: «Wichtig war, auf
keinen Fall zu lange zuzuwarten. Das heisse, trockene Jahr war
eine echte Herausforderung. Wir lasen den Chardonnay von
Hand, machten eine Ganztraubenpressung ohne Mazeration
und vergoren ihn in gebrauchten 500 Liter Eichenfissern von
Stockinger. Erzeugt haben wir nur 1500 Flaschen, ihr habt

1200 bekommen...»

Eine wahre Freude ist unsere Spezialfillung. Aufgrund der
grosseren Ernte 2018 fiigte Philipp ihr hochwertige Weine seiner
besten Lagen dazu sowie einige Fisser eines besonders gelunge-
nen Merlots aus Grassls erstklassiger Riede Birnreiser. Die voll-
mundige, wiirzige Selection-Schwander-Fiillung schmeckt uns
grossartig und bietet ein exzellentes Preis-Leistungs-Verhiltnis.

Grassl Ried Rothenberg (weiss) 2018
Carnuntum
Chardonnay

Feines, fruchtbetontes Bouquet; frisch
und glasklar, mit herrlicher Frucht und
Mineralitit, schone Dichte; ein exzellen-
ter Chardonnay! Genussbereit, haltbar
bis mind. Ende 2024. Sehr begrenzte
Verfiigbarkeit!

Fr. 29.80 (ab November 20 Fr.34.—)
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Mai 2019: Verkostung der
verschiedenen Weine und
Fassmuster in der Kellerei in

Elciego mit Jesas Bauza (Mitte).

- Bk
Rioja (Spanien): Bodegas Bauza

Eine unserer frithesten Bezugspersonen in der Rioja ist mit Sicher-
heit der begnadete Weinmacher Jests Bauza. Wir sind ihm bereits
vor iiber 15 Jahren auf dem Weingut Murua begegnet und haben ihn
seither als einen der profundesten Kenner der Rioja kennen- und
schitzengelernt. Jests ist kein Mann der grossen Worte, ausfiihrlich
wird er nur, wenn man ihn zu den besten Gebieten in der Wein-
bauregion befragt. Als ein Verfechter der klassischen Rioja sucht

er in der Tempranillo-Traube Eleganz und Finesse, nicht Uber-
extraktion und massive Kraft. Schon als Kellermeister von Murua
war es ihm ein besonderes Anliegen, den traditionellen Stil gegen
neue Modestromungen zu verteidigen. Seit vielen Jahren ist er
iiberdies Vorstandsmitglied des Consejo Regulador de la Denomina-
cién de Origen Calificada Rioja, was in dieser Region einer Adelung
gleichkommt. Als vor drei Jahren sein Vater gestorben ist, hat er
sich entschlossen, sich nur noch dem kleinen familiiren Weingut zu
widmen.

Offiziell ist die Kellerei Bauza 1970 gegriindet worden. Aber die
Familie bewirtschaftet schon seit mehreren Generationen 15 Hektar
Reben, deren Ernte sie bis 1985 jeweils fassweise an die bekannten
Bodegas verkauft hat. Erst danach haben die Bauzas begonnen,
ihren eigenen Wein zu fiillen. Wer die Kellerei besucht, erlebt den
eindriicklichen Beweis, dass es moglich ist, selbst mit minimaler
Kellertechnik — sozusagen einem Girtank und ein paar Holzfissern
— hervorragende Weine zu keltern. Wichtige Bedingung: Man muss
iiber das entsprechende Traubenmaterial verfiigen. Und darin liegt
denn auch das Geheimnis der Bauza-Weine. Die Familie verfiigt
iiber uralte Weingirten mit einigen Parzellen, deren Stocke
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Die Kellerei ist sehr einfach und
zweckmiissig.

3

Uralte, ungepfropfte Rebstocke
aus der Vorreblauszeit findet man
noch immer in Bauzas Weingirten.
Charakteristisch ist die eingegra-
bene Rute, aus der ein neuer Stock
gezogen wird.

wurzelecht sind, das bedeutet: Sie stammen noch aus der Zeit
vor der Reblauskrise Ende des 19. Jahrhunderts und sind nicht
auf amerikanische Unterlagsreben gepfropft. Das findet man in
Europa sonst nur noch vereinzelt an der Mosel und im Toro-

Gebiet.

Als wir letztes Jahr zu einem Freundschaftsbesuch bei Jests vor-
beischauen, serviert er uns zu einer Tortilla simtliche Weine, die
gegenwirtig zur Verfiigung stehen. Schon die 2015er Crianza
gefillt uns sehr gut, aber der 2016er tibertrifft den Vorginger-
jahrgang nochmals deutlich. 2016 ist europaweit ein ausgezeich-
netes Weinjahr gewesen und erbrachte auch in der Rioja exzel-
lente Qualitit. Die 2016er Crianza von Jesus ist ein kostlicher
Tempranillo von attraktiver, fast burgundischer Finesse, aber
trotzdem mit geniigend Kraft. Wer einen eleganten, fruchtbeton-
ten Rioja sucht, ist bei Bauza vollkommen richtig — und das zu
einem tiberraschend tiefen Preis!

Rioja Bauza (rot) 2016
Crianza
Tempranillo

Leuchtendes Purpur; noch etwas ungestiimes,
tiefgriindiges Tempranillo-Bouquet, das ein wenig
Zeit im Glas benétigt; abgerundet, weich fliessend,
fast burgundisch im Gaumen mit guter Konzen-
tration; noch jung; ¥2 Std. vor Konsum dekantie-
ren, haltbar bis mindestens Ende 2024.

Fr. 13.90 (ab November 20 Fr.15.90)



Unsere Mitarbeiter in St.Gallen

(V.l.n.r.): Stefanie Karrer, Franziska Roth, Vital Grob, Giuliana Cambiotti

Bitte beachten Sie:

Die Weine sind ab sofort lieferbar/abholbereit und kénnen
jederzeit ohne Voranmeldung wihrend unseren Geschiifts-
zeiten degustiert und abgeholt werden!

Geschiiftszeiten

St.Gallen Dienstag bis Freitag 10.00 bis 18.30 Uhr
Samstag 10.00 bis 17.00 Uhr

Zirich ~ Montag bis Freitag  10.00 bis 18.30 Uhr
Samstag 10.00 bis 17.00 Uhr

Konditionen

Wir liefern Thnen unsere Weine schweizweit. Ab 12 Flaschen liefern wir
frei Haus.

Musterflaschen werden gegen Verrechnung zuziiglich der Porto- und Ver-
packungskosten verschickt. Sie konnen jedoch simtliche Weine dieses
Angebots kostenlos und ohne Voranmeldung in unserem Degustations-
raum an der Staffelstrasse 10 in Ziirich oder am Burggraben 24 in
St.Gallen degustieren.

Mengenrabatte
3% ab 24 Flaschen; 5% ab 60 Flaschen; 8 % ab 96 Flaschen;
10% ab 120 Flaschen.

Wir gewiihren ausserdem einen zusitzlichen Rabatt von Fr. 10.— pro
12er-Karton, wenn Sie den Wein bei uns abholen (max. Fr. 50.— pro Auftrag).

So erreichen Sie uns
Telefon 071 333 22 33, Fax 071 333 22 34 (St.Gallen)
info@selection-schwander.ch, www.selection-schwander.ch

Dieses Angebot gilt solange Vorrat oder bis Ende Oktober 2020.
Lieferung und Abholung ab sofort.

Umtauschrecht

Sollte Thnen ein Wein nicht zusagen, kann er — sachgemisse Lagerung voraus-
gesetzt — innerhalb der von uns empfohlenen Konsumperiode ohne weiteres
umgetauscht werden. Fiir den Riicktransport der Weine muss der Kunde aller-
dings selbst aufkommen.

Titelbild
Blick von der Terrasse des Schwarzen Adlers auf die Reblage Bassgeige.
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www.schwander.ch

Anfahrt Burggraben 24, St.Gallen

Von der Autobabn Ziirich—St.Gallen: Ausfahrt
Spitiler-St.Fiden — dann rechts Spliigen-
strasse — rechts auf Rorschacherstrasse —
links Limmlisbrunnenstrasse Richtung
Trogen — beim Kreisel rechts auf Burg-
graben.

Von der Autobabn Chur—St.Gallen: Ausfahrt
Spitiler-St.Fiden — dann links Steinach-
strasse — rechts nur kurz auf Rorschacher-
strasse — links Limmlisbrunnenstrasse
Richtung Trogen — beim Kreisel rechts
auf Burggraben.

Mit iffentlichem Verkebr: Vom Bahnhof mit
der Appenzellerbahn Richtung Trogen Sz21
bis zur Haltestelle Spisertor.

Wir empfehlen:

Grassl <Selection Schwander>
(rot) 2018, Carnuntum

Fr. 13.90 (ab November 20 Fr. 15.90)

Angebot Nr. 4 /August 2020.



