
Verdicchio dei Castelli di Jesi (Weisswein)
2024

Degustationsnotiz
Als uns Ulisse Patalocchi, langjähriger Verkaufsleiter von Casal Farneto, Anfang
Februar in Zürich besucht und wir erneut einige Weine dieses Vorzeigebetriebes
degustieren, begeistert uns der Fontevecchia auf Anhieb. Dieser frische und
sortentypische Verdicchio wächst in den Hügeln von Serra de’ Conti, rund dreissig
Kilometer von der adriatischen Küste entfernt, und profitiert von den kühlenden
Winden zwischen Apennin und Meer, die zur Aromatik und Balance beitragen. Der
Jahrgang 2024 zeigt sich klar, mit Noten von weissen Blüten und Zitrus; am Gaumen
ist er verführerisch, mineralisch und lang, mit typischem Mandel-Finale. Ein rundum
überzeugendes, schmackhaftes Gewächs aus dem besten Verdicchio-Anbaugebiet
Castelli di Jesi und von einem der renommiertesten Betriebe der Region Marken.
Begleitet vorzüglich Fisch, Meeresfrüchte und Gemüsegerichte.

Alkoholgehalt 14%
Sortiment Weisswein
Zertifizierung Bio
Flaschengrösse 75 cl
Land Italien
Weingut Casal Farneto
Region Marken
Traubensorte Verdicchio
Traubenanteil 100% Verdicchio
Jahrgang 2024
Trinkreif ab ab jetzt
Haltbarkeit mindestens Ende 2027

Dieser Wein passt zu
Fisch Und Krustentiere, Gemüsegerichte
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